
 
 

 

 

 

 

4-gangen Paasmenu 2020 

 

Kip cocktail “Biesenhof” | sojabonen | aspergelinten | ananas | kerrie 

of 

Salade kabeljauw | garnalen | radijs | roergebakken asperge | wasabi crème 

 

Asperge velouté met beenham 

of 

Gebakken scampi’s met kokos – curry saus | paksoi | zwarte rijst 

  

Dagverse vissuggestie met bijpassend garnituur 

of 

Dungesneden ossenhaas | truffelsaus | bospaddenstoelen 

of 

2 x Limburgs Kuusj: gelakkeerd buikspek en gebakken haas | Madeira saus 

 

Witte chocolade | pure chocolade | advocaat | bloedsinaasappel 

 

€ 35,00 per persoon 

 

 

 

 

 


